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Légende : Cuisiné par nos équipes Produit de la mer durable Appellation d’Origine Protégée

Issu de l’Agriculture Biologique Plat végétarien

Menus Ecole Saint-Paul 

Semaine du 1 au 5 juillet 2024

Œuf Mayonnaise 

Ou

Tomate vinaigrette 

dés d’emmental

Sauté de porc sauce 

charcutière

Petits pois

Cake noix de coco et 

pépites de chocolat

Ou

Barre Bretonne

« Suite à l’évolution des exigences règlementaires, les dénominations commerciales des recettes élaborées par les experts culinaires de la plateforme 

restauration sont revues progressivement poFurur irtépondre à ces exigences ainsi qu’aux critères gastronomiques. Ne modifiez pas ces dénominations 

commerciales. Soyons innovants en toute connaissance de cause. »

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

Riz, tomate, olive en 

salade

Ou

Taboulé de boulgour

Blanquette de colin 

d’Alaska

Gratin de courgettes 

Yaourt aux Fruits

Sauté de Dinde au curry

5 Céréales 

Yaourt Nature

Ananas aux fruits rouges 

Ou

Salade de fruits frais

Nuggets de poulet 

Pomme de terre quartier

Yaourt

Compote tous fruits 

Ou

Dips pomme chocolat

Info local : 23,56% de nos achats de proximité sur les 12 derniers 
mois
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